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Réductions apéritives

re

Tarte fine de St. Jacques,

Jjulienne de Granny smith,
pignons, réduction au raisin et rosé de Provence

Filet de pintade aux girolles, dariole de butternut

Idée accord met et vin (disponible en boutique)

En entrée : Pourle plat :
Dom. Clavel VDP d'Oc
ire blanc, Chardonnay

Saumur Champigny Truffeau

le Provence La Ro
‘ourmaline

che Joubert
Cotes de bourg AOC

Chateau Aun
Provence Auméi

Dom Valettes St. Nicolas

de cotes de
de style rosé

s

de Bourgueil AOC Origine

I
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Réductions apéritives

Pressé de foie gras aux 4 saveurs
(pistaches, abricot, pruneaux et figues)

Filet de bar de ligne sauvage,
Julienne de carottes multicolores au cumin et
noisettes, écrasé de pomme de terre a la truffe

Idée accord met et vin (disponible en boutique) Lo

En entrée : Pour le plat :
Chateau Aumérade cotes de
Provence Aumérade style rosé

Dom des Forges

IGP Loire Tendresse (blanc)
Tariquet les 1" grives Chare 7 ,7 2% 1GP
[GP Cotes de Gascogne Chardonnay 100% IGP

Coteaux du Layon Or et Lumiére

Saumur Champigny Truffeau

% Dales lymiles de commandes
Jusqu'au 22 décembre inclus pour le réveillon de Noél
Et Jusqu'au 29 décembre inclus pour le nouvel an.
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J’I’;in surprise (60 toasts environ) e Filet de St. Pierre sauce champagne .................. 12.50¢ Lapart Gratin dauphinois ... 506 La part
DTS, ONVITON « .. G NN v o o SR v v s s 5 093 35.00¢ . e : .
p Tournedos de lotte sauce coco combava ............ 12.50¢  Lapart Gratin dauphinois aux cépes ..................... 3.00¢ Lapart
Plateau de canapés datiohi ;
20 pieces 9 24,00¢ Saumon sauce noOrvégienne ........................... 10.50¢  La part Pommes dauphines > Lekilo
O idces : 1099 Dos de cabillaud sauce normande .................... 9.30¢ Lapary ~ FEerasé de pomme de terre au karigosse.......... lfare
Pl é’?}tef‘_" de verrines 30,00 Ecrasé de pomme de terre vitelotte .............. ! La part
1o = T T R o0 € 3
o T ol S G Zonts I  saoa
Plateau d’'amuse-bouches chauds Gratin de légumes d'antan (confits) 2 Lapart
20 DIRCES Bovvvws BN s s e v Wi s g ,00¢ ) ) ) Tartelette de légumes. . " L piirt
30 DIBCES £ ¥ crsnavsosans o rgsinavsoavansianrneston st e aes il 33.00¢ Pavé de veau (cuit) .9.50¢ La part
Pop cakes (5 sortes aux choix) Sauce ronde des bois (champignons)
0 pidces i 24,00¢

36.00¢ Grenadindeveau (cuit) ............................... 11.50¢ La part
: Sauce ronde des bois (champignons)

ﬁ: s 5”#&’&; !é; Jambon al'os (cuit) ... 7.80¢ Lapart

30 pieces

Filet mignon en croiite (cuit) ............................ 10.95¢ La part
Eclairausaumon ... .............................. 1.50¢ La piéce Sauce ronde des bois ou sauce cidre et pommeau
Saumon fumes...... ..o L S 59.50¢  Le kilo Filet mignon farci(eru) ............................ 23.00¢ Lekilo
Foie gras de canard ... 145.00¢  Le kilo
Foie gras aux 4 saveurs . . 150.00¢  Le kilo Mini chapon (cru) -
Coquille de crabe La piéce Farci avec os . 23.50¢ Lekilo

Semi-désossé et reconstitué .
Désossé et farci (en roti) . ..

24.00¢  Le kilo
30¢ Le kilo

Coquille saumon .~ [N XN ..gm o AR i 95¢ La piéce
Tartelette aux3saumons . .......................... 7.90¢ La piece
. 8.00¢ La piece Chapon (cru) 9
ou i Farci avec 0s . 22.50¢ Lekilo
8.00¢ La piece . s o2 ¥
Semi-de et reconstitué .. 23.00€ Lekilo
Ainsi qu'un large choix de charcuterie maison : plusieurs Désossé et fareilen rOtE+35. . ..o ke i eiviiiiiiide 23.50¢ Le kilo
gravelax de saumon, galantines, paté en crotte,boudins blancs...

Déme de St. Jacques *.
Doéme de foie gras .

Pintade (crue) 18,50
Farcie avec os . . . Y€ Le kilo
2
Les Entrées Chaudes Semi-désossée et reconstitude . 1 19.00¢ Lekilo
Désossée et farcie (en roti) .

. 19.50¢  Lekilo

Coquille St. Jacques™ tradition Dinde (crue)
aux oignons de Roscoff ............................. 8.95¢ La piéce Farcic avedoss. .. SN | O aades 21.95¢ Le kilo
Coquille St. Jacques*crémeuse aux champignons.... 5.50¢ La picce Semi-désossée et reconstituée . ...22.00€ Lekilo

Désossée et farcie (en roti) . . . 22.95¢ Le kilo

Coquille St. Jacques*snackée aux légumes
croquant et a la créeme de chorizo.................. 8.95¢ La piece Poulet fermier (cru)

Farci avec os . 15.50¢ Lekilo
Semi-désossé et reconstitué . L 16.90¢ Le kilo
Brochette de St. Jacques* Désossé et farci (en roti). ............................... 16.50¢  Le kilo
Sauce norvégienne ou sauce vermouth . ............ 7.80¢ La piéce

Feuilleté de St. Jacqucs*, ) 7.50¢ La piece

& ko G o 550 =
Cassolette de St. Jacques’ riz aux petits légumes .... 5.50¢ La piéce Ainsi qu'un large choix de viandes crues :

Cassolette de joues de lotte sauce au beurre Filet de baeuf, grenadin de veau,
blanc et riz 3 céréales avec Iégumes glacés............. 8.50¢ La piéce chapon, pintade, cailles...
Velouté de potimarron et lait d'amande. . ........... 3.50¢ La part Pour une volaille encore plus savoureuse,

pensez a la farce aux marrons, aux morilles...

Carpaccio de butternut, lait de coco et noisette . 3.50¢  Lapart

Possibilité en version cuite + 1€/kg
Découpe de votre volaille cuite
Bouchée a la reine (3 + 1 gratuite) ................... 3.10¢ La piece en supplément 3C /piéce

Velouté de panais rotis a I'ail et a la créme . . 3.50¢  La part

* Avec Noix de St. Jacques Label Rouge de la Baie de St. Brieuc



